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La propuesta

Chef argentino con trayectoria internacional en restaurantes, residencias privadas y servicio diplomático. Cocina
mediterránea, italiana y parrilla argentina, con menús a medida y coordinación de equipos. Mi propuesta combina
experiencia gastronómica y sistemas de IA para la gestión integral de la cocina y las operaciones del restaurante.

El recorrido

Foxden Feb 2021 a Jul 2022
Londres · Chef ejecutivo · BBQ y parrilla

Al Gusto Mar 2020 a Ene 2021
Londres · Chef ejecutivo · Cocina italiana

Sotaterra Ene 2019 a Feb 2020
Alicante · Jefe de cocina · Cocina mediterránea

Rozalin Jul 2017 a Dic 2018
Tel Aviv · Chef ejecutivo · Cocina mediterránea

Servicio privado y diplomático

Private Chef Toti Desde 2013

Familias y clientes privados en destinos internacionales. Menús a medida, cenas, eventos, BBQ y logística gastronómica
durante viajes.

Familia privada internacional 2016 a 2017

Chef de viaje en Europa, Asia y Sudamérica. Cocina diaria y cenas privadas.

Embajada de República Dominicana 2014 a 2016

Tel Aviv. Cocina para el embajador e invitados, menús y servicio diplomático.

CEOPIFY INC.
IA y tecnología gastronómica

Soy CEO y fundador de CEOpify.com, donde desarrollamos un CEO con IA para negocios gastronómicos y tiendas
online.

Web del restaurante y visibilidad en ChatGPT. Creamos páginas web con IA y optimizamos su contenido y
estructura para facilitar que el negocio sea encontrado en las búsquedas de ChatGPT.

Integramos bases de datos y agentes de IA para gestionar la cocina y las operaciones del restaurante: proveedores,
compras, ingredientes, recetas y planificación de la producción. Analizamos los costos de cada plato para mejorar la
rentabilidad del menú y la organización del trabajo.

También implementamos sistemas para gestionar reseñas en Google, pedidos para llevar y reservas por WhatsApp, y
atender llamadas con IA. Ofrecemos atención multilingüe en la web y las redes sociales, y automatizamos
publicaciones en Instagram.

Completamos la propuesta con menús digitales con QR y señalética interior y exterior.

Formación · Cocina Internacional, El Gato Dumas, Argentina.
Idiomas · Español nativo; inglés y hebreo fluidos.

Italiano, francés y portugués básicos.
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